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 المرحلة الرابعة – نظري تقنیات احیائیة :وصف المقرر

 

 كلیة العلوم -جامعة بغداد المؤسسة التعلیمیة .۱

 القسم الجامعي / المركز .۲
   علوم الحیاة قسم 

 اسم / رمز المقرر .۳
 BBI ٤۳۹التقنیات الاحیائیة النظري / 

 الخطوط الانتاجیة الخاصة بتصنیع منتجات حیویة مفیدة البرامج التي یدخل فیھا .٤

 ضرة تقلیدیةمحا أشكال الحضور المتاحة .٥

 ۲۰۱۷-۲۰۱٦الثاني / الفصل  الفصل / السنة .٦

 ساعات اسبوعیا ۸ساعات اسبوعیا + العملي  ٤النظري  (الكلي)عدد الساعات الدراسیة  .۷

 ۲۰۱۷ تاریخ إعداد ھذا الوصف  .۸

 أھداف المقرر .۹

 فھم التقانة الاحیائیة كمصطلح وتطبیق  -۱
 م الانجازات في مجالاتھا المختلفةالتعرف على مراحل تطور التقنیات الاحیائیة واھ -۲
 التعرف على اھم التقنیات المستخدمة لتطویر وتحسین المنتجات من الكائنات الحیة -۳
 ربط المعلومات النظریة التي سبق للطالب تعلمھا في المراحل السابقة مع تطبیقات التقانة الاحیائیة -٤
 
 
 
 
 
 
 

یوفر وصف المقرر ھذا إیجازاً مقتضیاً لأھم خصائص المقرر ومخرجات التعلم المتوقعة من الطالب تحقیقھا 
وصف  المتاحة. ولابد من الربط بینھا وبینالتعلم مبرھناً عما إذا كان قد حقق الاستفادة القصوى من فرص 

 البرنامج.



 

 ییممخرجات التعلم وطرائق التعلیم والتعلم والتق .۱۰
 المعرفة والفھم  -أ

 الالمام باساسیات التقانة الاحیائیة -۱أ
 فھم عملیة التخمر وكیفیة تطویرھا-۲أ
 الافادة من المعلومات النظریة في انتاج وتطویرالمنتجات -۳أ
 -٤أ
  -٥أ
   -٦أ
 المھارات الخاصة بالموضوع   -ب 

ھري ولغایة الحصول على المنتج محاولة تصمیم خط انتاجي ابتداءا من عزل الكائن المج – ۱ب
 المطلوب 

 استخدام التقنیات المختلفة من اجل تطویر وتحسین الانتاج  – ۲ب
  - ۳ب
     -٤ب

 مھارات التفكیر -ج
 استذكار المعلومات ومحاولة ربطھا للوصول الى النتیجة المطلوبة -۱ج
 الحصول على منتج ما بأقل كلفة وافضل نوعیة -۲ج
 -۳ج
   -٤ج

 
 المھارات  العامة والمنقولة ( المھارات الأخرى المتعلقة بقابلیة التوظیف والتطور الشخصي ). -د 

 توظیف المھارات السابقة الذكر أ وب وج وتطویرھا -۱د
 -۲د
 -۳د
    -٤د   

 طرائق التعلیم والتعلم     
 القاء محاضرة  -۱
 عرض داتاشو -۲
 عرض افلام تعلیمیة  -۳
 شتھاطرح اسئلة حول الموضوع ومناق -٤
 

 طرائق التقییم    
 مفاجئة (كوزات)امتحانات  -۱
 حلقات نقاشیة للطلبة  -۲
 امتحانات فصلیة -۳
 امتحان نھائي -٤

 
 



 البنیة التحتیة  .۱۲

 القراءات المطلوبة :
  النصوص الأساسیة 
 كتب المقرر 
      أخرى 

 محاضرات اساتذة المادة •

• Biotechnology ٥th.ed.(۲۰۰۹) John E. Smith. 

• Microbial Biotechnology: Fundamentals of 
Applied Microbiology, ۲nd. ed. (۲۰۰۷) Alexander 
N. Glazer & Hiroshi Nikaido / Cambridge 
University Press , UK 

• Medical biochemistry and biotechnology (۲۰۱۱) 
Dr. Mohammed Amanullah, New central book 
agency, London.   

 
 

 بنیة المقرر .۱۱

مخرجات التعلم  الساعات الأسبوع
 المطلوبة

اسم الوحدة / المساق 
 طریقة التقییم طریقة التعلیم أو الموضوع

التعرف على ماھیة التقانة  ۲ ۱
ھمیتھا الاحیائیة وا

 وتطبیقاتھا المختلفة 

محاضرة +  مقدمة في التقانة الاحیائیة
داتاشو+ افلام 

 تعلیمیة 

امتحانات مفاجئة 
+ حلقات نقاشیة 

+ امتحان 
تطبیقات  اھم التعرف على ٢ ۲ شھري

البایوتكنولوجي في 
مجالات النانو والصحة 

 العامة

التقنیات الاحیائیة الحمراء 
 والذھبیة

التعرف على ماھیة  ٢ ۳
التخمروكیفیتھ واسباب 

 اختیار الاحیاء المجھریة

التخمر باستخدام الاحیاء 
 المجھریة

التعرف على انواع  ٢ ٤
 التخمرات واھمیة كل نوع

 انواع التخمرات

التعرف على اھم منتجات  ٢ ٥
 التخمر

 منتجات التخمر

معرفة اھم الطرق في  ٢ ٦
 فصل وتنقیة المنتجات 

 ل المنتجاتفص

التعرف على اھم  ٢ ۷
الانزیمات المستخدمة في 

 البایوتكنولوجي  

 تقانة الانزیمات

معرفة التقیید واھمیتھ  ٢ ۸
 لزیادة الانتاجیة

 التقیید

التعرف على ماھیة  ٢ ۹
المتحسس الحیوي 
 وتطبیقاتھ المختلفة

 المتحسسات الحیویة

التعرف على تقنیة زراعة  ٢ ۱۰
ة النباتیة واھم الانسج

 تطبیقاتھا

 التقانة الاحیائیة النباتیة

التعرف على تقنیة زراعة  ۲ ۱۱
واھم حیوانیة الانسجة ال
 تطبیقاتھا

 التقانة الاحیائیة الحیوانیة



متطلبات خاصة ( وتشمل على سبیل المثال 
ورش العمل والدوریات والبرمجیات 

 والمواقع الالكترونیة )

• www.bio.org 
• www.khanacademy.org 
• www.nature.com 

دمات الاجتماعیة ( وتشمل على سبیل الخ
المثال محاضرات الضیوف والتدریب 

 المھني والدراسات المیدانیة ) 

• Evan Fraser et al., (٢٠١٦)Biotechnology or organic? 
Extensive or intensive? Global or local? A critical review 
of potential pathways to resolve the global food crisis. 
Trends in Food Science & Technology. ٨٧-٧٨ , ٤٨. 

• Jyoti P. Tamang et al., (٢٠١٦) Review: Diversity of 
Microorganisms in Global Fermented Foods and 
Beverages. Frontiers in Microbiology. ٤٠٤-٧:٣٧٧. 

• Mallavarapu Megharaj and Ravi Naidu (٢٠١٧) Soil and 
brownfield bioremediation. Microbial Biotechnology. 
١٢٤٩–١٢٤٤ ,(٥)١٠ 

 

 القبول  .۱۳
  المتطلبات السابقة

  أقل عدد من الطلبة 

  أكبر عدد من الطلبة 
 

http://www.bio.org/
http://www.khanacademy.org/

