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یوفر وصف المقرر ھذا إیجازاً مقتضیاً لأھم خصائص المقرر ومخرجات التعلم المتوقعة من الطالب تحقیقھا 
المتاحة. ولابد من الربط بینھا وبین وصف التعلم مبرھناً عما إذا كان قد حقق الاستفادة القصوى من فرص 

 البرنامج.



 مخرجات التعلم وطرائق التعلیم والتعلم والتقییم .۱۰
 المعرفة والفھم  -أ

 ان یتمكن الطالب من التعرف على الاوجھ المفیدة والضارة للاحیاء المجھریة في الاغذیة -۱أ
 ان یستطیع التمییز بین انواع التلف المیكروبي للاغذیة ومسببات  ھذا التلف -۲أ
 ان یلم الطالب بمصادر تلوث الاغذیة وبالتالي یتوصل لطرق السیطرة علیھا  -۳أ
 رة على نوع وسرعة التلف المیكروبي للاغذیة وكیفیة اختیار طریقة الحفظ ان یتعلم العوامل المؤث -٤أ
   -٥أ
   -٦أ
 المھارات الخاصة بالموضوع   -ب 

 معرفة علاقة الاحیاء المجھریة بالاغذیة  وكیفیة الاستدلال على التلوث المیكروبي للاغذیة  - ۱ب
التعرف على انواع الامراض المحمولة بالغذاء ومسبباتھا وكیفیة التحري عنھا في حالات        - ۲ب

 الاوبئة لغرض الحد منھا
 والمعززات الحیویة Probioticمعرفة اھمیة الاغذیة العلاجیة    - ۳ب
     -٤ب
 طرائق التعلیم والتعلم      

 
 Data showاستخدام شاشة العرض   - ۱
 اجراء التجارب العلمیة داخل المختبر  - ۲
 استخدام الرسومات على السبورة   - ۳

 استخدام وسائل توضیحیة كالبوسترات   -  ٤   
 
 

 طرائق التقییم      
 اختبارات تحریریة

 نقاشات مفتوحة خلال المحاضرات     
 اسئلة استنتاجیة     

 مھارات التفكیر -ج
 الاسئلة الاستنتاجیة  -۱ج
 الاختبارات الشفویة والتحریریة -۲ج
 -۳ج
   -٤ج
 طرائق التعلیم والتعلم     

 والبوستراتاستخدام الوسائل التوضیحیة الحدیثة مثل شاشة العرض والرسومات على السبورة         
 طرائق التقییم    

للتعرف على مدى استفادة  مشاركة الطالب في النقاشات المفتوحة واجابتھ على الاسئلة الشفویة والتحریریة
 الطالب من المادة العلمیة وكیفیة توظیفھا في الحیاة العملیة

 المھارات  العامة والمنقولة ( المھارات الأخرى المتعلقة بقابلیة التوظیف والتطور الشخصي ). -د 
 تطبیق ما یتلقاه الطالب من مفاھیم في الجانب العلمي من الحیاة -۱د
 التعرف على المواد الغذائیة التالفة المضرة بالصحة من خلال التعرف على علامات التلف امكانیة  -۲د
 لتخمین نوع التسممات الغذائیة المتعلقة بتناول وجبة غذائیة معینةتطویر امكانات الطالب  -۳د
 معرفة امكانیة الاستفادة من علم الاحیاء المجھریة الغذائیة في حفظ الاغذیة   -٤د



 

 

 المقرربنیة  .۱۱

اسم الوحدة / المساق أو  مخرجات التعلم المطلوبة الساعات الأسبوع
 طریقة التقییم طریقة التعلیم الموضوع

 ۲ الاول
التعرف على بدایة اكتشاف 

الاحیاء المجھریة في 
 الاغذیة ودور ابرز العلماء 

نبذة تاریخیة عن علاقة 
الاحیاء المجھریة 

 بالاغذیة

محاضرة 
 الشفویة الاسئلة تقلیدیة

 ۲ الثاني

التعرف على مصادر تلوث 
الاغذیة وكیفیة الاستدلال 

على التلوث المیكروبي 
 للاغذیة

 

التلوث المیكروبي 
 للاغذیة وأدلة التلوث

محاضرة 
 تقلیدیة

 الاسئلة الشفویة

 ۲ الثالث

معرفة اھمیة وانواع 
المواصفات القیاسیة واھم 

المنظمات العالمیة والمحلیة 
ومعرفة   التي تصدرھا

انواع التلف المیكروبي 
 للاغذیة ومسبباتھ

المواصفات القیاسیة 
والتلف المیكروبي 

 للاغذیة 

محاضرة 
 تقلیدیة

 الاسئلة الشفویة

 ۲ الرابع

تعلم العوامل المؤثرة على 
نوع وسرعة التلف 
وكیفیة  المیكروبي للاغذیة 

التحري عنھا في حالات     
 الاوبئة لغرض الحد منھا

المؤثرة على  العوامل
التلف المیكروبي 

الیة التحري – للاغذیة
 عن الاوبئة

محاضرة 
 تقلیدیة

 الاسئلة الشفویة

 ۲ الخامس
التعرف على انواع 

الامراض المحمولة بالغذاء 
 ومسبباتھا 

الامراض المحمولة 
بالغذاء/ الاصابات 
 والتسممات الغذائیة

محاضرة 
 تقلیدیة

امتحان 
 تحریري

اھمیة السموم معرفة  ۲ السادس 
محاضرة  التسممات الفطریة الفطریة واشھر انواعھا

 تقلیدیة
 الاسئلة الشفویة

تعلم كیفیة اختیار طریقة  ۲ السابع
 الحفظ

المبادئ العامة لحفظ 
 الاغذیة

محاضرة 
 تقلیدیة

 الاسئلة الشفویة

 ۲ الثامن
اھمیة الحرارة كعامل 

فیزیائي للسیطرة على نمو 
 الاغذیةالمیكروبات في 

حمایة الاغذیة بالحرارة 
 العالیة

محاضرة 
 تقلیدیة

 الاسئلة الشفویة

 ۲ التاسع

للسیطرة على نمو 
المیكروبات في الاغذیة 

باستخدام الكیمیائیات 
 والتشعیع

استخدام المواد  
الكیمیائیة والتشعیع 

 لحفظ الاغذیة 

محاضرة 
 تقلیدیة

 الاسئلة الشفویة

 ۲ العاشر

الاحیاء دراسة انواع 
المجھریة المستخدمة 

كمعززات حیویة واغذیة 
 علاجیة

 المعززات الحیویة

محاضرة 
 تقلیدیة

امتحان 
 تحریري



 البنیة التحتیة  .۱۲

 القراءات المطلوبة :
  النصوص الأساسیة 
 كتب المقرر 
      أخرى 

 الكتب المنھجیة -محاضرات مقرة من قبل اساتذة المادة
مطبعة -الاحیاء المجھریة في الاغذیة-۱۹۹۰-رشید محجوب المصلح 

 جامعة بغداد
Jay, M. J., Loessner, M. j., and Golden, D. A. ۲۰۰٥. 

d. Springer. U.S.A.E th ۷Modern Food Microbiology.  
 

متطلبات خاصة ( وتشمل على سبیل المثال 
ورش العمل والدوریات والبرمجیات 

 والمواقع الالكترونیة )

- Zadernowska , A. Wierzchowska, W. & Trokenheim , L.(۲۰۱٤) 
Yersinia enterocolitica: A Dangerous, But Often Ignored, 
Foodborne Pathogen, Food Reviews International, ۳۰:۱, ٥۳-۷۰. 
-Carrasco, E.; Morales-Rueda, A.; García-Gimeno, R.M. (۲۰۱٥). 
Cross-contamination and recontamination by Salmonella in foods: 
A review. Food Res. Int., � ̃ , ٥٥٦–٥٤٥. 
-Linscott, A. J. (۲۰۱۱). Food-Borne Illnesses. Clinical Microbiology 
Newsletter, � � (٦), ٤۱-٤٥. 

الخدمات الاجتماعیة ( وتشمل على سبیل 
المثال محاضرات الضیوف والتدریب 

 المھني والدراسات المیدانیة ) 

تدریب الطلبة والباحثین على تقنیات عزل الاحیاء المجھریة من 
 الاغذیة وتشخیصھا

 

 القبول  .۱۳
 محاضرات وبحوث حدیثة من شبكة الانترنیت –كتب منھجیة  المتطلبات السابقة

 ۷۰ أقل عدد من الطلبة 

 ۲۰۰ أكبر عدد من الطلبة 
 


